


LE CTIFL

Créé en 1952, le Centre Technique Interprofessionnel des Fruits et Légumes
CTIFL, est le référent de recherche appliquée au service de la filiere fruits et
légumes, de la production a la distribution. Notre mission principale est daider
les professionnels a relever les défis de production durable et de satisfaction
du consommateur dans un contexte en constante évolution, toujours plus
compétitif et exigeant.

Notre priorité : impacter la filiére par nos actions.

Nos cing centres opérationnels ménent des programmes dexpérimentation
et de recherche sur les problématiques identifiées de la filiere et apportent des
solutions techniqguement et économiquement viables.

Nous proposons et développons une offre de prestations, doutils professionnels
et de formations, et des publications sous divers formats pour transmettre ces
pratiques innovantes et accompagner au mieux les acteurs de la filiere dans
leurs besoins.

Reconnu autorité compétente, nous réalisons le controle et la certification des
matériels de multiplication fruitiers hors plants de fraisiers.
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LES ACTIVITES DU CTIFL

RECHERCHE ET INNOVATION

Nous apportons des solutions aux enjeux de la filiére, de 'amont a l'aval grace
a la science et a linnovation. Cette activité de recherche et dinnovation
représente 60 % de notre activité. Notre engagement : accompagner les
professionnels dans les évolutions de la filiere par la mise en place d'une offre
de services adaptés a tous les stades : de la production a restauration hors
domicile, en passant par la distribution.

¥4 FORMATIONS ET PRESTATIONS

Notre offre de formations et de prestations permet le transfert et
la diffusion de nos résultats de recherche et détude pour faciliter
'adoption des nouvelles pratiques. Chaque année, nous formons
plus de 2 000 professionnels en leur donnant acces a 56 formations.
Plus d'une centaine de prestations d'appui sont menées en entreprises.
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OUTILS ET APPLICATIONS

Nous développons des outils d'aide a la décision et des applications pour les
métiers de la filiere. lls regroupent des informations spécifiques et apportent
l'efficacité et la rapidité nécessaire pour agir et renforcer la compétitivité.
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PUBLICATIONS

Nous mettons notre expertise au service de la filiere avec des ouvrages de
référence, des revues périodiques ou des rapports détudes pour offrir une
source de connaissance approfondies sur lensemble des thématiques de la
filiere que ce soit au niveau scientifique, économique ou reglementaire.
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EVENEMENTS

Chaque année, nous organisons des évenements pour transférer nos
résultats, échanger et partager nos expériences, en présentiel et/ou au
format digital.
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CERTIFICATION

Nous apportons une garantie sanitaire et variétale a l'ensemble des plants
contrblés en étant reconnus autorité compétente en charge du controle
et de la certification de plants fruitiers hors plants de fraisiers* et autorité
compeétente de l'inspection et des controles nécessaires pour les passeports
phytosanitaires des matériels de multiplications fruitiers des professionnels
agréés a la certification fruitiere. * par larrété du 19/07/2013




LES ENJEUX ET AXES STRATEGIQUES

Recherche d'alternatives aux pesticides : expérimentation de nombreuses
techniques dites « alternatives ». Il peut sagir de techniques sur les aspects
physiques, biologiques ou les systemes de culture. Le but étant de permettre
de limiter les risques maladies et ravageurs, et donc de réduire l'usage
des pesticides.

Maintien des qualités des fruits et légumes jusqu’aux consommateurs :
développement et expérimentation doutils et de solutions adaptées a
chaque produit pour les professionnels de la filiere.

Réduction de l'utilisation des énergies et préservation des ressources :
expérimentation des installations et équipements innovants pour développer
des moyens de production dénergies plus performants. I
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Etudes et développement de solutions de mécanisation et d’automatisation :
étude des solutions apportées par la mécanisation et l'automatisation, et
orientation vers la digitalisation des pratiques dans l'optique des cultures de
demain. \
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Evolution des modes de consommation des fruits et légumes

étude sur l'évolution des préférences des consommateurs et des modes
de consommation, afin daccompagner les professionnels dans le
développement de produits répondant a ces nouvelles tendances ou aux
nouveaux marchés.
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LORGANISATION

NOTRE GOUVERNANCE

La structure de décision du CTIFL se compose de quatre instances dans
lesquelles, du producteur au détaillant, toutes les familles professionnelles de
la filiere sont représentées :

- groupes professionnels par thématiques (technique)
- commissions professionnelles par missions (technique et stratégique)

- conseil scientifique (appui stratégique)
- conseil d'administration (stratégique)

NOTRE FINANCEMENT

28 millions € de budget, dont 52 % financés sur dotation de l'interprofession
Interfel (les professionnels de la filiere fruits et Iégumes rassemblés au sein
de linterprofession).

LE TRANSFERT AUX
PROFESSIONNELS,
UNE PRIORITE .

le site web du CTIFL,
un outil de veille et de travail
pour les professionnels.



SCIENCES & INNOVATION

Centre Technique Interprofessionnel
des Fruits et Légumes

97 boulevard Pereire, 75017 Paris - France
Tél. : + 33 (0) 187 76 04 00

www.ctifl.fr
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